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Povzetek

Bohinjski turizem za svoje goste pripravija vec festivalov, ki domacinom sluZijo za promocijo

lastnih izdelkov, gostom pa vpogled v zgodovino in lepote Bohinja.

Naloga predstavlja delo v zakulisja festivala, kako se je razvijala ideja festivala, ki bi si ga v
Bohinju Zeleli, na katere prepreke smo ucenci naleteli in kaj je bila pogonska sila, ki je pripeljala

do fiktivne izvedbe festivala.

Zitna kava je v preteklosti predstavijala »kmeéki prestiz« in se je pogumno postavila ob bok
(pre)cenjeni ¢rni kavi. Zavedati se moramo, da je bila v preteklosti crna kava za kmecke dohodke
nedosegljiva, zato je Zitna kava predstavijala najblizji nadomestek in se obdrzala preko

turbulentne preteklosti do danasnjih dni.

Festival Zitne kave bi bil slavospev kmeckemu narodu, ki si je pribliZzal gosposke navade in v njem
uzival na svoj nacin. Danes imamo vse premalo ¢asa za »kofetkanje«, festival pa nam ponudi
cas, ko lahko spoznamo preteklost in uporabo Zitne kave na ve& nacinov, hkrati pa kvalitetno

preZivimo prosti ¢as.

Z nalogo Zelimo v prvi vrsti pritegniti tako Turizem Bohinj kot Ob¢&ino Bohinj, ki bi nam pomagali

festival uresniCiti za dosego zadanih ciljev ter pridobivanje sredstev za Solski sklad.

Kljuéne besede: Bohinj, Festival Zitne kave, Zelod, cikorija, jeCmen, barista

Zahvala

Zahvaljujemo se vsem, ki ste nam kakor koli pomagali pri ustvarjanju turisti¢ne naloge: ga. Mariji
Stare, po domade Ul&arjevi Minki iz Bohinjske Ce$njice, za intervju in prijetno popoldne, ga. Vidi
Kovaci¢ s Turizma Bohinj za predstavitev nastanka Mednarodnega festivala alpskega cvetja
(MFAC), baristki Tjasi Rogelj za osnove u€enja okradevanja kave, g. Marjanu Fisru iz Bar2000
za izposojo kavnih avtomatov, informacije o prazenju kave in seveda vodstvu $ole OS dr. Janeza

Mencingerja Bohinjska Bistrica za spodbujanje pri nalogi in (ne)uspelih poskusih v kuhiniji.



1 Uvod

Bohinjski otroci smo navajeni, da nam starsi ali stari star$i za zajtrk ali pa kar tako postrezejo belo
kavo (izg. »beu kofe«). Niti ne razmisljamo, kako je prisla na mizo, radi pa jo spijemo v svoji
skodelici poleg kruha z maslom in medom. Sele v $oli spoznamo, da pravzaprav jemo tradicionalni
slovenski zajtrk, kjer je namesto mleka bela kava. Malce starejsi se lotimo kuhanja bele kave in

takrat nas preseneti, da kuhamo pravzaprav Zitno kavo.

Na bohinjskih travnikih poleg raznovrstnih cvetlic raste navadni potrosnik (cikorija), iz katerega
so na$i predniki uspeli skuhati kavo, nam pa modri cvet polepsa Sopek. Niso pa samo travniki tisti,

ki skrivajo naravno bogastvo rastlin, iz katerih so nasi predniki kuhali okusno Zitno kavo.

Bohinjci smo tesno povezani z gozdarstvom, zivinorejo in poljedelstvom, v zadnjem Casu pa se

vse ve¢ prebivalcev usmerja v turizem.

Z nalogo zelimo spodbuditi ohranjanje bohinjskih travnikov, gozdov, gojenje avtohtonih poljs¢in.
Razmisljali smo, kako bi povezali nase Zelje in Zelje kraja s trajnostnim turizmom, ki ga spodbujajo
obcina in lokalne turisti¢ne organizacije. Odlocili smo se za Festival zitne kave, ki se odvija v

Bohinju v ¢asu zetve.

Vabljeni, da »kofetkate« z nami!



2 Razvijanje ideje za Festival zitne kave

Iskanje prostora in teme festivala v Bohinju nam je delalo precej preglavic, saj Bohinj
vsebuje kopico festivalov, ki so razporejeni prek celega leta. Iskali smo temo, ki je
zanimiva tako za otroke kot odrasle, saj se nam zdi, da je Bohinj zanimiv za celo druZino.
Osredotocili smo se na delo in zabavo in v preteklosti je delo predstavljala zetev, zabavo
pa ples po zetvi. Tako se nam je utrnila misel o Zitni kavi in njeni zapostavljenosti tako na

njivah kot na jedilni mizi.

2.1 Obisk turisticne delavke Turizma Bohinj

Medse smo povabili turisticno delavko Vido Kovacic, ki ze od samega zaCetka sodeluje
na enem najvedjih festivalov v Bohinju — na Mednarodnem festivalu alpskega cvetja — ter
na vseh drugih festivalih v domeni Turizma Bohinj. Opisala nam je potek organizacije
festivala od ideje do izvedbe. S svojimi izkuSnjami nam je bila v veliko pomo¢, saj smo
imeli pripravljeno kopico vprasanj, ki nam jih je pomagala razreSiti. Polni elana smo se

zagnano lotili organizacije nasega festivala.

2.2 Vsakaidejaje dobra

Preden smo izbrali temo festivala, smo se poigravali z razli¢nimi idejami: od ozivitve trim
steze do botani€nega vrta ter zdravilnih energijskih tock in poslanstva vil. Uporabili smo
izkusnje ga. Vide in vse ideje pridno zapisali in razmi$ljali, kako bi lahko raziskali
zgodovinsko preteklost in turisticno ponudbo. Vsem se je najbolj dopadla ideja o Zitni kavi,
ki povezuje proizvajalce, potrosnike, turisticne ponudnike in je lahko turisticno zanimiva

za obiskovalce Bohinja.

DS E

Slika 1: Zapis idej (okt. 2019).



2.3Cilji festivala

Zelimo si, da bi bil festival odmeven in druzinam prijazen. Obiskovalci bi imeli moznost
na zdrav nacin uzivati v okusu razlicnih vrst zithe kave ter se spoznati in preizkusiti v

skoraj pozabljenih kmeckih opravilih (Zetev, mlatenje Zita, mletje in prazenje kave).

Pogovor s starejSimi obCani in raziskovanje sta Se bolj okrepila naSe zanimanje za zitno

kavo, zato smo strnili svoje misli v nekaj glavnih ciljev:

= S festivalom obuditi zanimanje kmetov za gojenje cikorije, je€mena,

pogozdovanje hrasta.
= Spodbujanje lokalnega kmetijstva in gospodarstva.
» Predstavitev lokalnih izdelkov na festivalu.
= Obuditi Zelodovo kavo — nabiranje, prazenje zeloda.
= Spodbujanje tradicije pitja Zitne kave.
= (Ozave$c€anje o zdravilnih u€inkih zitne kave.
= TrZenje lokalno predelanih produktov iz Zit.
= PospesSevanje Sirjenja »dobrega glasu« o bohinjskem zitu in njegovih produktih.

= Zbiranje sredstev za Solski sklad.

2.4 Raziskovanje teme

Uporabili smo knjizne vire in ugotovili, da o Zitni kavi ni veliko zapisanega, zato smo se
oprli na naSe najstarejSe prebivalce Bohinja, da bi pridobili koristne informacije. In
izplaCalo se je. Nekje smo zasledili, kako so poleg zitne kave kuhali tudi zelodovo kavo.

Podatek se nam je zdel tako zanimiv, da smo nadaljevali z raziskovanjem.



2.4.1 Intervju

91-letha gospa, Marija Stare iz Ce$njice, po domade Ul¢arjova Minka, se $e dobro
spomni, kako so gojili je€men, ga Zeli, doma prazili, zmleli in skuhali je€menovo ali
pSenicno kavo. Dodali so e »skorjo«?, ki so jo kupili ali pa sami nabrali. Naredili so jo iz
korenine navadnega potroSnika, ki raste na bohinjskih travnikih. Korenino so narezali in
poprazili ter zmleli. Razlozi, da so jeCmen najprej zmlatili, nato pa na Stedilniku poprazili
do ¢rnega. Za kavo so radi uporabili jeCmen in cikorijo, da je bila kava bolj polnega okusa.
Pove, da so jo otroci Se posebej radi sladkali in vanjo namakali kruh. To je bil obi¢ajen
zajtrk, ki si ga Se danes rada privosci, Ceprav belo kavo zamenja tudi s ¢rno. Sama se ne
spomni, da bi kdaj doma prazili Zelod in delali Zelodovo kavo. Se pa dobro spomni, kako

naporno delo so imeli z jeémenom, da so napolnili vse brane v stogu?.

Slika 2: Intervju ucenke Ize Medja, 9. a, z gospo Marijo Stare, po domace Ul¢arjovo Minko (I1za Medja, jan. 2020).

Cortese (2007) piSe, da je bilo pri nas v navadi prazenje zit v lastni reZiji, ki je vsebovala
valjasto kovinsko posodo in ¢as za obraCanje zrn. Pomembno je bilo, da so zrna med
obraCanjem posode nad ognjem enakomerno porjavela. Prazenje kave v ponvi je stvar,
ki jo dela mojster, ki se mu je zito Ze nekajkrat zazgalo. Po njegovem mnenju je namre¢

v ponvi zelo tezko enakomerno dolgo mesati Zito, da se preprazi.

! cikorija
2 kozolec



2.4.2 Zitna kava skozi ¢as

Prava kava je bila v preteklosti zelo draga, zato so ze v 18. stoletju nasli njeno
nadomestilo, korenino divje cikorije (Cichorium intybus). Rece se ji tudi potrosnik ali plavi
regrat (Verhovsek, 2013). Med kavne nadomestke uvrs€amo tudi zmlet jeCmenov slad,

ki je naprodaj e danes in na katerega je opozarjal Ze pater Kneipp (Cortese, 2007).

Prazeni jeCmen in korenine cikorije so uporabili kot okusen nadomestek kave (Glaser,
2018). To je bil pri nas tudi najpogostejsi kavni nadomestek, ki se mu rece proja (Kvas,
2008). Postregli so jo v kombinaciji z mlekom ter kosom kruha za zajtrk. Bila je zelo
priljubljena v industrijskih in rudarskih krajih (Glaser, 2018). Nasi dedki in babice so
uporabljali blagovne znamke Divka, Franck, Proja. Vsebovale so deloma zmleto korenino
cikorije (Verhovsek, 2013), ki je bogata z inulinom. Zitarice naravno vsebujejo vlaknine,
po barvi in okusu po prazenem, napitki posnemajo nekatere senzori¢ne lastnosti kave
(Cortese, 2007).

Kot zanimivost naj omenimo, da se Zita, iz katerih so prazili kavo, uporabljajo tudi za
varjenje piva v nekaterih drzavah (recimo temno prazen jeémen za pivo Guiness na

Irskem) ali pa, Ce zito zmeljemo, dobimo moko za zgance (Cortese, 2007).

Jeémen

Je€men je enoletna Zitarica iz druzine trav, ki izvira iz Etiopije in jugovzhodne Azije, kjer
so jo pridelovali ze pred 10.000 leti, zaradi Cesar velja za eno najstarejSih zitaric v Evropi.
Danes jo uporabljamo predvsem pri proizvodniji kruha, slada, piva, viskija pa tudi kavnih
nadomestkov. Pred globalno dostopnostjo kave, kakrSno danes poznamo, so jeCmen
skupaj s cikorijo uporabljali kot ustrezno alternativo za kavo, saj iz praZzenega mletega
jeEmena lahko pripravimo napitek, ki je po vonju in okusu podoben kavi. Glede na to, da
je je€men zitarica, ne vsebuje kofeina in ga lahko uzivajo tudi osebe, ki so sicer obc&utljive
na kofein. Ravno tako glede na svojo kemi¢no sestavo, tipiCho za Zitarice, vsebuje

pomemben delez vlaknin.

Zgodovina je€menove kave sega Se v €as Grkov in Rimljanov, ki so jo Ze znali pripraviti
in uzivati ob njenem dobrem okusu. Je€menovi kavi pravimo kava, ¢eprav nima v sebi
kofeina. MogocCe pa je v danasnjem Casu pravi nadomestek kofeina polne kave, ki nam

uniCuje zdravje in ne izboljSuje razpolozenja, ne da nove energije. Je pa jeCmenova kava



tudi nizkokaloricna in brez masSCob. Toda jeCmen vsebuje gluten in zaradi tega ni

primeren za bolnike s celiakijo, jeCmen pa znizuje tudi raven holesterola v krvi, esar ne

zmore nobena druga vrsta Zita. Kava je primerna za vse, tudi za otroke.

Slika 3: Jeémen (klas, seme, kava) (Sara Seniénjak, okt. 2019).

Cikorija
Liste cikorije so jedli ze stari Grki. Egip&ani so jo imeli za zelo zdravilno in magi¢no

rastlino, v 17. stoletju v nemskih dezelah pa so ji pripisovali skrivnostne moci (Verhovsek,
2013).

Cikorija naj bi bila koristhno nadomestilo kave in drugih pozivljajoCih pijac
(Lynnshapiromedicalwriter). Vsebuje inulin, vitamine skupine B, tanine, karoten,

organske kisline ter makro- in mikroelemente (Lynnshapiromedicalwriter).

Ima krepilne in poZivljajoge uginke ter &isti prebavila in seéila. Cisti kri, pospesuje potenje,
izlo€anje Zol€a in urina, odvaja odvecno sluz, Cisti zZelodec in Crevesje, pospesuje
delovanje jeter in zol€a. Pripomore k pospeSevanju prebave in pomaga pri zastajanju
urina (Verhovsek, 2013). ZmanjSuje sladkor in holesterol, uravnava ravnovesje ¢revesne
mikroflore, lajSa bolecine, odstrani odvecno tekocCino v telesu, pomaga pri zdravljenju
bolezni zrela in grla, pomaga sprostiti Zivéni sistem in odpraviti tesnobo ter zmanjSati

telesno tezo — odpravi obCutek lakote (Lynnshapiromedicalwriter).

Priprava pijace iz cikorije

Pijaco iz cikorije je priporocljivo piti v zmernih koli€inah, in sicer ne vec kot tri skodelice

na dan (Lynnshapiromedicalwriter).
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Priprava je podobna pripravi instant kavi, toda ne v vreli vodi, temvec v topli ali vroCi vodi
ali mleku. Sladkorja se lahko doda manj kot kavi ali ¢aju, saj ima cikorija sladek okus

(Lynnshapiromedicalwriter).

Korenino cikorije operemo, jo narezemo na majhne koscke, ki jih razporedimo po pekacu.
Postavimo jih v segreto pecico na 200 stopinj za 30 minut. Suhe kosc¢ke cikorije zmeljemo
v mlinCku za kavo, da nastane prah (Pahor, 2017). Enako velja za zrna jeCmena ali
pSenice, ki jih prazimo v pekacu in obasno premeSamo, dokler niso temno rjave barve,

in jih nato zmeljemo (Kvas, 2008).

En deciliter vode zlijemo v man;jSi loncek in vmeSamo zitno kavo. Loncek pristavimo na
ogenj. Ko zavre, zmanjSamo na minimum in pustimo, da rahlo vre 5 minut. Preme$amo
in odstranimo. V skodelico skozi cedilo vlijemo 1/3 Zitne kave, dodamo Se segreto mleko

in sladkor ter premeSamo (Moja kava).

Slika 4: Cikorija (cvet, korenina, kava) (Sara éeniénjak, okt. 2019).

Zelod
Zelodove kave ne moremo ravno $teti k Zitni kavi, a smo se vseeno odlogili za
raziskovanje, saj se nam je zdelo, da bo popestrila Zitho kavo in pridala prav poseben

okus, ki bo znadilen za nas festival.

Najprej se nam je zdelo zelo smesno in udno, da bi Zelod praZili in iz njega kuhali kavo,
a smo kmalu naleteli na zapise, da so Zelod ze naSi predniki pridno uporabljali za peko

kruha in kuhanje kave.



Zelod so poznali Ze v antiéni Gréiji, kot eno osnovnih Zivil pa so ga uporabljali tudi Indijanci
v Severni Ameriki. Pomembno je, da je Zelod pravilno pripravljen. Nekateri so plodove
zakopali v zemljo, drugi so jih dali v teko€ potok, nato pa posusili na soncu, dokler jim
niso odpadle kapice. Tako so iz Zeloda odstranili grenkobo. Nato naj bi jih sesekljali in
zmleli (Kubelj, 2017).

V 59. Stevilki Novic gospodarskih, obertnijskih in narodskih stvari iz leta 1855, v prispevku
Nasadba in reja hrastovega drevja, je bilo zapisano: »Po Norvegiji meljejo Zelod v moko
ter pecejo kruh iz nje. O novejsSih €asih Zgejo ta Zelod ter ga priporo€ajo namesto kave.«
(Jezernik, 2012: 207). V knjigi LjubiSe Grlica Uzitne divje rastline iz leta 1980 pa je
zapisano, da so v nekaterih delih Makedonije do prve svetovne vojne pekli kruh iz
Zelodove moke. Zelod so najprej spekli v ilovnati peéi, ga zmleli in iz doblijene moke
zamesili krugno testo. Podobno so plodove hrastov uporabljali v Karadordevi Srbiji, Crni
Gori in Bosni. Se v prej$njem stoletju so kruh iz Zelodove moke jedli na Svedskem in
Norveskem. V Nemc iji Ze veC stoletij uporabljajo prazene hrastove Zelode kot kavni
nadomestek, v Bosni in Hercegovini ter Kosovu pa so Zelodovo kavo pili zlasti med prvo

svetovno vojno (Kubelj, 2017).

Predvidevamo, da se je zelodova moka in kava delala tudi v Bohinju, saj drugace ne bi
zasledili tega podatka. Uporabe zal ne moremo ¢asovno opredeliti, si pa zelimo, da bi se
s pogozdovanjem hrastovih dreves uporaba Zelodove kave povecCala, saj ima precej

zdravilnih u€inkov na nase zdravje.

Zelodova kava je kavni nadomestek, brez kofeina, zato ne povzroda nervoze in
nespecnosti, v primerjavi z zitnimi kavnimi nadomestki je brez glutena, je zdrava in
hranljiva, saj je 100% naraven gozdni proizvod. Grenek oz. trpek okus v ustih povzro¢a
tanin. Zelodova kava je primerna za vse starostne skupine, od otrok do starostnikov.
Vsebuje Skrob, sladkor, ¢reslovine/tanin, beljakovine, mascobe, eteri€na olja, vitamine
(skupine B) in minerale (mangan, magnezij). Je s Skrobom obogatena hrana, delez

Skroba je priblizno ena tretjina.

Zelod je primeren za prehrano $ele tedaj, ko se ga primerno obdela. Recept za Zzelodovo
kavo je podal Ze pater Kneipp, ki je Zelodovo kavo priporo€al kot najboljSo in najbolj
redilno. Po njegovem receptu se postavi Zelodova kava z vodo na ogenj. Ta kava je v

primerjavi s pusto jeCmenovo zelo okusna, moc¢na in zdrava.
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http://zelod.si/si/v/36/ste-vedeli/sestavine-v-zelodovi-kavi-ali-zelodovi-moki/

Slika 5: Zelod (plod, seme, kava) (Marko Kalita, okt. 2019).

2.4.3 Zetev

V&asih je bila Zetev tezje kmecko opravilo, ki je trajalo tudi do tri dni ali ve¢&, odvisno od
velikosti kmetije. Kmetje so si pomagali med seboj. Zeti se je zadelo konec julija na
praznik sv. Jakoba, 25. 7., in sv. Ane, 26. 7. Odvisno je bilo tudi od vremena in lege polja
(Surla, 2012).

Do sredine 20. stoletja je bila Zetev ro&no opravilo. Zetev s srpom je bilo Zensko opravilo.
ZacCele so Ze okoli tretje ure zjutraj in delale do veCera. Za delo so se oblekle lepo zaradi
spostovanja do Zita, kruha in dela ter da so se pokazale pred fanti. Zavezale so si bel
predpasnik, na glavi pa so imele ruto. Pod ruto so imele spleteni kiti, ki so ju nad ¢elom
navzkrizno pripele. Vsaka Zenska je zela svoj pas njive z okrivljenim srpom. Nato so Zzito
povezale v snope, ki so jih moSki nalozili na voz. Snope so zatikali med tramove na
kozolcu, da se je posusSilo. SuSenje je trajalo priblizno dva do tri tedne. Ker je bilo Zito
dragoceno, so pri Zetvi in mladvi pazili, da so otroci pobrali vsak klas in zrnja (Surla, 2012).

Ko se je v 60. letih priela uporabljati kosa z lokom, je postalo tudi mosko opravilo. Delo
je tako potekalo hitreje, a so vseeno zaceli zelo zgodaj in koncali okoli druge ure
popoldan. S tem so se izognili najvedji vro€ini. Konec 60. let so posamezniki hodili po
vaseh Zet Zito z motornimi kosilnicami. Leta 1958 je prisel v uporabo kombajn (Surla,
2012).

Zelod dozori in pade na tla okoli 25. oktobra, pobiramo ga lahko v novembru pa tudi v
decembru, ¢e nam dopusc€a vreme. KaksSna bo letina zeloda, je odvisno od Zivljenjskega
cikla drevesa in vremena. V¢asih se nam dozdeva, da ga sploh ni, ker se skriva pod

jesenskim listiem (Ekart, 2019).



2.5 Kuhanje zitne kave

Za boljSe razumevanje nase teme smo se odlocili skuhati ve€ vrst Zitne kave. Iskali smo
primerno razmerje med razli€nimi Ziti, da bi sestavili svojo kavo. Po veliko preizkusanijih
in popite kave smo dobili »bohinjsko meSanico«, ki nam je vSec¢. Nasa kava, »vask'

kofe«, bo na festivalu prijetno diSala in nas povezovala.

Recept za Zitno kavo » VASK' KOFE«:

2 Zlici je€menovega slada
1 Zlici cikorije
pol Zlice Zelodove kave

pol litra vode

Priprava: Je€menov slad, cikorijo in Zelodovo kavo stresemo v pol litra vode in zavremo.
Ostanemo pri Stedilniku, da nam kava ne vzkipi ¢ez rob lonca. Tik pred vretjem lonec
odstavimo, da se pena posede, ez &as se sesede tudi goséa (Ce smo neudakani,
lahko kavo precedimo v skodelico.). Pijemo le tekoc€ino (kavo). Kavo po zelji sladkamo

in zalijemo s toplim mlekom. Tako dobimo belo kavo (»beu kofe«).

Namig za pripravo: Ce Zelimo moénej$o kavo, dodamo Zlico ali dve kavovine veg. Ce

dodajamo cikorijo, je kava slaj$a, ¢e ve€amo koli¢ino Zelodove kave, pa je okus
grenkejsi. Ce Zelimo blazji okus, kavo le redéimo z vodo.

Za sladilo lahko uporabimo sladkor ali med. Kavo lahko okrasimo s (sladko) smetano.

Uporabljajmo lokalna Zivila.

Slika 6: Kako smo kuhali kavo (Ajda Rauter, nov. 2019).
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Za peti¢ne obiskovalce pa pripravimo »Baronovo kavo«. Glavna sestavina je seme divje
vrtnice. Skrbno nabrana, obdelana in prazena semena poskrbijo za izjemen okus. Ob
dodanem izvleCku korenine regrata, katerega sloves so dandanes Ze pregovorno ¢udezni
zdravilni u€inki, postane Baronova kava ¢udodelni balzam za okrepitev duse in zdravje

telesa.

2.6 Pecivo ob zitni kavi

Poleg kave se vedno prileze nekaj sladkega. NaSi predniki so se radi posladkali z roZiCevo
potico, sami pa smo Zeleli spodbuditi uporabo Zeloda v nasi blizini, zato smo se odlogili
za pecivo iz Zelodove moke: mafini, prigrizki na hitro, piSkoti, piSkoti s kosmici. 1zkazalo
se je, da so za festival najprimernejsi piSkoti s kosmici in prigrizki na hitro, saj bi lahko v

kratkem Casu naredili veC peciva, ki bi ga postregli z naso kavo.

Na festival bi povabili lokalne proizvajalce peciva, ki bi tako Sirili ponudbo peciva na

festivalu.

Slika 7: Peka peciva (lza Lavtar, dec. 2019).

2.7 Barista

Beseda »barista« izhaja iz istoimenske italijanske besede, s katero oznacujemo osebo,
ki je strokovnjak priprave kavnih napitkov. Besedo so sprva prevzeli v anglesko govorecih
drzavah, postopoma pa se je razsirila tudi v Slovenijo. Barista je profesionalec, ki vedno

pripravi enako vrhunsko kavo; njegovo delo je izklju¢no kuhanje kave, brez strezbe ali



toCenja drugih vrst pijaC. Dobrega barista poleg priprave najboljSe kave odlikujejo Se
poznavanje zgodovine, senzorike, razlicnih vrst in sort kave, seznanjenost s
tehnologijami predelave ter poznavanje celotnega delovnega procesa v kavarnah (ssgt-
mb.si, 2020).

Mi smo si naSega osnovnoSolskega barista poenostavili, in sicer kar v tehniko risanja na
kavo ali ustvarjanja s peno, ki jo bomo izvedli za tekmovanje. Vsak tekmovalec bo v
doloCenem Casu moral z mlekom narisati vzorec (list ali sréek) na kavo. Vzortke bomo
fotografirali. Obiskovalci bodo lahko elektronsko glasovali za najlep$e okraseno kavo. V
Casu festivala bo dolo€en €as tekmovanja in ¢as glasovanja. Glasovanje bo mozno prek
nasega Instagrama, Facebooka in na mestu tekmovanja. Tekmovanje bomo prikazali tudi

na predstavitvi turisticne naloge, in sicer na trznici Festivala Zitne kave.

Pri urjenju risanja na kavo oz. pri ustvarjanju s peno nam bo pomagala mlada baristka
Tjasa Rogelj, a v €asu nastajanja naloge se nismo mogli uskladiti z urnikom. Sama prauvi,
da je »latte art« umetnost risanja z mle¢no peno po kavi. To je ena izmed kategorij, ki bi
jo dober barista moral obvladati. Na prvem mestu je seveda dober napitek, neka dodana
vrednost pa je potem slikica na kavi, ki marsikateremu gostu polep$a dan oziroma ¢as,

ki ga nameni uzivanju kave (Rojo, 2020).

Barista nam je ponudil tudi Bar2000, ki se s ¢rno kavo ukvarja Ze zelo dolgo. Hkrati so

nam omogoCili kavne aparate, s katerimi bomo uspesno penili mleko.

PriCakujemo, da bomo na naSi predstavitveni stojnici pokazali del naSega urjenja in
druzenja s profesionalno ekipo. Tukaj pa prilagamo le fotografijo TjaSinih stvaritev, ob

katerih si lahko le Zelimo, da bomo tudi mi tako uspesni.

Slika 8: Ustvarjanje s peno baristke Tjase Rogelj (Tinkara Komar,
nov. 2020).
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2.8 Kavarna

Kadar pomislimo na pitje kave, hitro pomislimo tudi na prijetno vzdus$je ob pitju kave, kjer
ne moremo mimo kavarn. Ze v 16. stoletiu so kavarne ponudile prebivalcem
muslimanskih mest nekaj, kar so si mnogi med njimi moc€no Zeleli: iti ven iz hiSe. Odprtje
kavarne je pomenilo zaCetek povsem novega fenomena, ki je vkljuCeval ugledne ljudi, ki
so v vecCerih odhajali zdoma. Kavarne so bile obiskane cel dan, najve¢ pa ob vecerih
(Jezernik, 1999).

Za Slovence so imele kavarne Se poseben pomen, saj so hitro postale pomembno
prizoriS€e druzabnega in politicnega Zivljenja v ¢asu narodnega prebujanja. Opremljene
so bile z udobnimi kavarniSkimi stoli, ki so omogocali kramljanje ob skodelici kave.
Omeniti je potrebno, da so bile kavarne odprte za vse goste, ne glede na spol, vero,
narodnost, starost, a so jih Zenske v €asu Avstrijskega cesarstva redko obiskovale. V
¢asu med obema svetovnima vojnama so se pricela pojavljati visoko izobrazZena,
samozavestna in vesela »moderna dekleta«, ki so si sama sluZila kruh in niso ve¢
vzbujala zgrazanja, Ce so se sama pojavila v kavarni brez mosSkega spremstva. Takrat se
je pojavila potreba po novih pravilih lepega vedenja, ki je »modernim dekletom« svetovala
npr. »Ce gre$ sama v kavarno, pois&i mizo, kjer ti je v3eé, e je kavarna polna, prosi
natakarja, naj ti pois€e prostor. Vedi se skromno in ne zbujaj pozornosti! S tem bos

pokazala, da si dama ...« (Jezernik, 2012, str. 212).

Pocasi so kavarne zamenijali bistroji, v danasnjem ¢asu imamo bare, ostajajo pa Se vedno
gostilne. Mi pa bi z veseljem uZivali v kavarni, kjer bi stregli Zitho kavo in bi otroci lahko
izbirali med vec razliCicami. Nasi starSi lahko danes v Bohinju uZivajo v novo obnovljeni
Kavarni pod kostanji (Sunrose7). Ve€ o nasi zamisli s kavarno bomo predstavili v podobi

trznice Festivala zitne kave.

Slika 9: Kavarna pod kostanji, Bohinjska Bistrica
(Vir: https://www.sunrose7.com/qallery. 28. 1. 2020)



https://www.sunrose7.com/gallery

3 Odideje do izvedbe

Vodilo vsebine festivala je geslo »Kofetkajte z namil« in prikaz, kako se preteklost

odraza v sedanjosti.

V skupini smo si razdelili vioge za posamezen sektor festivala, da smo bili bolj u€inkoviti.
Za medsebojno sporo€anje smo uporabljali elektronsko posto zaradi sledljivosti in laZjega
spremljanja napredka. Dolocili smo tudi dneve v tednu (ponedeljek ali sredo), ko smo se
organizatorji festivala dobili, se pogovarjali ter sprejemali odlocCitve. Doloc€ili smo vodja
festivala, uCenca Marka Kalito, ki je sprejemal in vodil vse odloCitve posameznega
sektorja in nas obvescCal o postavljenih terminih. Skrbel je, da je nasa komunikacija

nemoteno potekala, ter nas opozarjal na réke (datume).

3.1 Postavitev festivala v ¢as in prostor

3.1.1 Kraj in ¢as

Skupaj smo dolocili, da se bo festival izvajal ob koncu zZetve, ko so si kmetje lahko

privoSc€ili nekaj zabave. Dolo ili smo praznik sv. Jakoba, 25. 7., ali praznik sv. Ane, 26. 7.

Letos je to sobota, 1. avgusta. Festival bo potekal od 9.00 do 19.00. Ce vreme na ta dan

ne bi ustrezalo, bi festival zamaknili za en teden. Ce tudi takrat ne bi imeli srede z

vremenom, bi ez prireditveni prostor postavili Sotor.

Za prireditveni prostor smo dolocili Srednjo vas, smuciS€e Senozeta. Prostor se nam zdi

primeren zaradi blizine polj, kjer se Zanje zito, in gozda, kjer raste tudi hrast, Ceprav se
po vecCini opazi le grmovje in bukev. Prireditveni prostor obsega veliko parkiris€e in je
toliko odmaknjen od vasi, da ne moti prebivalcev, obiskovalci pa lahko doZivijo mirno
naravno okolje, ki bolj aktivnim nudi sprehode v naravo, tistim malo manj pa celodnevno

uZivanje ob kavi.

3.1.2 Casovnica

Nasa Casovnica je obsegala dva razlicna tipa. Najprej smo se morali dogovarijati in to¢no

dolociti dneve, kdaj se dobimo in kdaj posamezen sektor uredi, kar se od njega zahteva.
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Najvec tezav smo imeli v zaCetku z idejo. Zadali smo si, da do 15. 11. 2019 izberemo
temo festivala. V oktobru in novembru smo se morali dobiti kar po dvakrat na teden, da
se je ideja »kristalizirala« in da smo jo sprejeli. Takrat se je zaCelo delo po sektorjih.
Dolocili smo datum, 8. januar 2020, ko bodo posamezni sektorji prinesli izdelane nacrte

za festival.

Z drugo Casovnico smo se ukvarjali u€enci, ki smo razmisljali o poteku festivala.
Poimenovali smo ga Dan D. Sodelovati smo morali z ekipo, ki je iskala in postavljala

delavnice na festivalu. Nase odlocitve smo sproti zapisovali in sporocali vod;ji festivala.
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16.15-17.00 Ocenjevanje

17.00 - 18.30 Razvedrilni program (igre)**
18.30 — 19.00 Razglasitev in ZAKLJUCEK FESTIVALA

*Otvoritev: dramska igra na temo kave, govor Zupana, pesem o kavi.

** Razvedrilni program: glasba, bingo, lokostrelstvo, metanje Zelodov v skledico, pripni
Zelodu pecel;.
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13.00-19.00 popularna glasba (mladi neuveljavljeni bendi)
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3.2 Logo

Za logo smo izbrali elemente, ki se prepletajo na nasem festivalu. Festival Zitne kave
predstavlja najlepsa rastlina, je€menov/pSenicni klas, ki zlato obarva polja in oklepa
Bohinjsko jezero, gore s Triglavom in cvetoCa
polja. Jezerska voda se preliva iz modre v oranzno
in rjavo barvo, kar ponazarja barve jezera tekom
dneva in barve zitnega polja. Modra barva je voda,
s katero pridno zalivamo polja, da bogato rodijo,
zeleno klasje se prelije v zlato barvo in konéno Zito
preprazimo v rjava kavna zrna. Zelod je plod
mogocnega hrasta, ki daje klenost Bohinjcem in
naredi kavo posebno. Cvet cikorije pa z modro
vijolicno barvo in sladkim okusom omeh¢a

bohinjsko du$o in obarva bohinjske travnike.

Slika
11:
Logo festivala Zitne kave (Ajda Rauter, Mila Gaja Kranjc,
jan. 2020).

3.3 Financ¢ni nacrt

Oddelek vodi Mark Mencinger, ki skrbi za pridobitev in porabo sredstev. Nekaj primerov

racunov, povezanih s stroski, ki so nastali pri pripravi festivala, je v prilogi 1.

Predvideni stroski:

- najem prostorov,

- stroski dela,

- stroski prireditve (glasba),
- oprema, material,

- tehni¢na podpora,

- promocija.
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Denarni viri:

Finan¢ni sektor naslovi na sponzorje prosnje za pridobivanje denarnih sredstev. Primer

proSnje je v prilogi 2.
e Obcina Bohinj

Obcina Bohinj s proraCunom namenja sredstva za delovanje, vzpostavitev in razvoj

razlicnih tako gospodarskih kot tudi Sportnih in kulturnih panog.

Ob nacrtovanju izvedbe festivala je sodelovanje z Ob¢&ino Bohinj kljuénega pomena tako

organizacijsko kot tudi finan¢no.

S prijavami na ustrezne razpise za leto izvedbe festivala se zbere 30 odstotkov

predvidenih denarnih sredstev.
e Turizem Bohinj

Turizem Bohinj je javni zavod, ki skrbi za razvoj turizma v Ob¢ini Bohinj. S pokrivanjem
skupnih ciljev Festivala zitne kave in ciljev, ki jih zasleduje Turizem Bohinj, je na voljo

veliko mozZnosti za sodelovanje.

S tesnim partnerstvom na podrodju turistiCnega razvoja bi pridobili 20 odstotkov

denarnih sredstev, potrebnih za organizacijo.

e Povezovanje partnerjev (vlozki partnerjev)

Festival zitne kave je izjemna priloznost za promocijo lokalnega kmetijstva in
gospodarstva, vpletenega v rasto€o panogo, povezano z Zitnimi produkti. Z vlozki
partnerjev, ki bodo imeli zagotovljeno sodelovanje in promocijo na festivalu, bomo

pokrili 30 odstotkov denarnih sredstev.

e Sponzorska sredstva krovnih partnerjev

Zaradi velikega promocijskega dosega bo del razstavnih prostorov namenjen

sponzorjem: plakati, multimedijske predstavitve ...

Pri¢akujemo 10 odstotkov denarnih sredstev.



e Lastna sredstva

S prodajo izdelkov, prihodki od prodaje napitkov in hrane, prodaje promocijskega

materiala bomo zagotovili 10 odstotkov proracuna.

3.4 Promocija in trzenjski nacrt

Promaocijski in trzenjski nacrt vodita Tajda Bremec in Tilen Varl. Skrbita za oglaSevanje in
objave festivala v razli¢nih medijih. Ob zadostni finan&ni podpori partnerjev bi oglasevali
Festival zithe kave v nacionalnih medijih, v nasprotnem primeru bi se v zaCetku orientirali

na lokalne medije in spletne portale.

e Med spletnimi mediji Tajda in Tilen izbereta: Facebook in Instagram — IGTV, spletna
stran OS Bohin;.

e Med tiskanimi_mediji poskrbita za oglas v Delu, Gorenjskem glasu in Bohinjskih

novicah.

e Obvestita radijske postaje: Triglav, Radiol.

e Reklame na televizijskih hiSah: RTV Slovenija, ATM Kranjska Gora.

e Plakati na oglasnih deskah po vaseh.

e Sponzorjem oz. partnerjem Festivala zitne kave omogodita razstavni in reklamni

prostor za promocijo lastnih izdelkov.

Reklama
Videoreklama vsebuje minutno predstavitev festivala, pokaze Facebook in Instagram
stran, deléek intervjuja s starej$o gospo, Ul&arjevo Minko iz Bohinjske Cesnjice, in

tekmovanje barista ter nekaj glasbenih skupin.

Tajda se dogovori za obisk baristke TjaSe Rogelj in barista Bar2000, ki bosta pomagala
pri ocenjevanju risanja na kavo. lzbrala bosta 10 finalistov, med katerimi bodo obiskovalci
glasovali in dolocili najboljSega. Zmagovalec za nagrado dobi Zipline Polje in 1 kg zithe
kave, drugouvrsc€eni dobi voznjo z ladjico po Bohinjskem jezeru in 500 g Zitne kave, tretji

pa 500 g meSanice Vaskega kofeta.
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Na festivalu delimo broSure in letake z osnovnimi podatki o festivalu in Zitni kavi.
Vsebujejo QR-kode za direktno povezavo na Facebook in Instagram Festivala Zithe kave

in videoreklamo.

Vabila® na festival razposljeta po omenjenih medijih in skrbita za stalno obvescanije.

Tesno sodelujeta z multimedijsko podporo.

Uporabljata uradni elektronski naslov festivala: festivalzitnekave @gmail.com M

3.5 Multimedijska podpora

Skupina za tehni¢no podporo pod vodstvom Mateja Kalite skrbi za redno obve&cCanje
dogodkov, povezanih s Festivalom Zitne kave. Poskrbi za videopredstavitve, ustvari in
ureja Facebook in Instagram strani. lzvede in nudi tehni€no podporo pri izvedbi

tekmovanja bariste.
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%zspw&
Z|TNE,
KAE O
Festival Zitne kave

Ustvari @uporabniko ime
za stran

Domov

v
1 -~ i et
Objave \bVieémije X\ Sledi A Delizdrugimi =« + Dodaj gumb

Dogodki

w PrikaZi veé

Obisei sredisée za oglase

; = Povabi prijatelie, da vie&kajo tvojo stran
Ustvari @Iviivo f Dogodek ) Ponudba AV DIOE o Svat

e Napisi obj 0/10 Vaetki

BB Fotografijajv... ° Prejmi sporo... ) Poéutje/deja...

Slika 12: Facebook — naslovna stran (Matej Kalita, jan 2020).

3 Glej prilogo 3.


mailto:festivalzitnekave@gmail.com

3.6 Hrana in pijac¢a

Za nabavo hrane in pijaCe skrbita Ajda Rauter in Iza Lavtar.

Skrbita za logistiko lokalnega kmetijstva in gospodarstva — nabava Zitne kave, Zeloda in

sestavin za kosilo, degustacije hrane in kave ... Tesno sodelujeta s financnim sektorjem.

Pridobita ponudbe za izposojo avtomatov za kavo. Izbereta najugodnejSega ponudnika.

Izkaze se, da je Bar2000 pripravljen sponzorirati tekmovanje in izposojo kavomatov.

Skrbita za razli€no ponudbo razli¢nih vrst Zitne kave. V ospredje postavita »Vask' kofe«.
Za petiCne obiskovalce pa ponudita »Baronovo kavo«, ki jo skupaj s promocijskim

sektorjem promovirajo kot kavni napitek najvisjega razreda.

Slika 13: Kolacki (Iza Lavtar, dec 2019).

3.7 Glasba

Sara Seni¢njak in Sara Pristov i$¢eta in povabita mlade neuveljavljene glasbenike
narodno-zabavne in popularne glasbe. Poskrbita za ozvocenje, osvetlitev ter za

izvajalce na dan festivala.

Med mladimi neuveljavljenimi glasbeniki narodno-zabavne glasbe izbereta Mlade

korenjake, Ansambel Trenutek in Nemir.

Med mladimi neuveljavljenimi glasbeniki popularne glasbe izbereta Sky Diamonds,

Gross upi in Lumberjack.
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3.8 Prostorska ureditev festivala

Prostor festivala urejata Iza Medja in Pia Sitar, ki poskrbita za izgled prostora, kjer
festival poteka, za postavitev miz, odra, klopi, strani$¢ oz. vse, kar bi razstavljavci

potrebovali (npr. elektrika, voda, hladilnik, pribor ...).

NariSeta nacrt prostora festivala za lazjo orientacijo v prostoru. Skrbita, da je vse na

svojem mestu, in usklajujeta Zelje nastopajoc€ih z izvedljivostjo v prostoru.

4'V\« ﬁ\/‘/b“'":‘/\:’ét

PR .
Slika 14: Skica prireditvenega prostora (I1za Medja, jan. 2020).

Delavnice na festivalu potekajo tekom dneva. Za nemoteno organizacijo in vodenje
skrbita Iza in Pia. Nekatere delavnice so stalno postavljene, kjer se otroci lahko
samostojno igrajo, nekatere delavnice pa se terminsko menjajo. Prostor delavnic je
ograjen v tolikSni meri, da so otroci »v vrtcu« na varnem. Delavnice so namenjene tudi
varstvu otrok, da se starSi lahko odpocijejo in morebiti nekaterih dejavnosti udelezijo

sami.



DELAVNICA

9.00-16.00 Krizci in krozci z Zzelodi in zelodovimi kapicami

9.00-16.00 Jenga z vedjimi kvadri, ki jih okrasimo z motivi

festivala

9.00-16.00 Velike kocke za igro, »gradnjo« his/skulptur
9.00-10.00 12.30-13.30 Slepe misi

9.30-10.30 13.00-14.00 Pravljice

10.00-11.00 13.30-14.30 Poslikava obraza

10.30-11.30 14.00-16.00 Slikanje z zitno kavo

11.30-12.30 Poslikava obraza

11.00-12.00 15.00-16.00 Ples, glasba

12.00-13. 00 14.30-15.30 Iskanje Zelodov v vre€i z je€menovim

semenom

Slika 15: Razpored delavnic na Festivalu Zitne kave (Pia Sitar, dec. 2019).

3.9 Evalvacija festivala

Dne 31. 7. 2020 zbere Marko Kalita, vodja festivala, vse sodelujoCe pri izvedbi festivala,
da skupaj analizirajo priprave, potek, stroSke, izvedbo, nastopajoce na festivalu.
ZapiSejo vse izzive za naprej in dolocijo datum naslednjega sestanka (predlog: 10.

november 2020), kjer se bodo dogovorili za potek festivala v naslednjem letu.

V nasem primeru to pomeni, da Marko po predstavitvi naloge in Festivala Zitne kave na
turisti€ni trznici zbere vse sodelujole, ki ocenijo, analizirajo in evalvirajo potek nastopa
in stojnice na predstavitvi. Pogovorimo se o moznih izboljSavah in se, Ce bo tako

izbrano, pripravimo na naslednjo predstavitev.
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4 Podoba trznice Festivala zitne kave

Stojnica bo sestavljena iz dveh delov. Prvi bo
namenjen cutenju, okuSanju in razvajanju
Cutil, drugi pa zadovoljitvi radovedneza,
kuharice ali celo znanstvenika v nas. Osrednji
del bo predstavljal toplo, udobno in ustvarjalno

zavetje kavarne, iz katere se bo vil vonj po zitni

kavi in vabil obiskovalce. Tu se bo kuhal zZitni

napitek in g|a\/na kofetarica bo gostom  Slika 16: Gradimo trznico (Matej Kalita, dec 2019).
prikazovala vescine, kako zitno kavo pripraviti na nacin, da bo ujela pogled Se najbolj

izkuSenega in zahtevnega poznavalca vabljivih napitkov.

Drugi del stojnice bo namenjen delavnicam, na katerih se bodo obiskovalci izobrazili o

vseh podrobnostih, povezanih z Ziti, Zitnimi proizvodi, pomenu lokalne pridelave ...

Stojnica bo sestavljena vedinoma iz lesa in kartona, prebarvana, okrasena in polepljena.
Prostor kavarne bodo predstavljali barska mizica in stola, ki bosta umeSc€ena v kuliso

kavarne z oknom in napisi. Simbolno bo glavni prostor na steni v kavarni zasedala ura.

Delavnice bodo potekale v delu, katerega grafi€¢na podoba bo moderna, z napisi in logotipi

spletnih medijev, in se bo vizualno vklju€evala v moderne nacine oglasevanja.

Slika 17: Podoba trZnice Festival Zitne kave (narisala Tinkara Komar, nov. 2019).



5 Zakljuéek

Med raziskovanjem teme Festivala Zitne kave smo spoznali, da ¢lovekov um ne pozna
meja. Visoki davki v nasi zgodovini so kmecke ljudi spodbudili, da so si »luksuz« skuhali
sami, tako da so uporabili rastline domacega okolja. Z inovativnostjo so ustvarili paleto
razlicnih zitnih kav, ki naj bi bile v prvi vrsti nadomestki drage ¢rne kave, a se je izkazalo,

da zitna kava nudi ve€ blagodejnih in zdravilnih ucinkov kot ¢rna.

V nalogi smo se osredotocili na najbolj uporabljeno je€menovo kavo in »skorjo« (cikorijo),
ki so jo uporabljali v Bohinju. Preizkusili smo jo z dodatkom Zeloda, saj se nam zaradi
obilice gozdov v kraju ne zdi nemogoce, da so jo v preteklosti domacini uporabljali, ¢e ne

Ze zaradi pomanjkanja, pa zaradi nasvetov v tedanjih Novicah®.

Festival zitne kave zajema edinstveno turisticno ponudbo, saj Bohinj takega festivala ne
nudi. Poleg obogatitve trenutne turisticne ponudbe bi Festival Zithe kave domacinom
omogoCil zasluzek, samega kraja pa ne bi obremenil. Menimo, da Bohinj lahko s tem
festivalom zazivi in ponese glas o kvalitetnih Zitnih produktih v svet. Obenem ozavesc¢a,
kako pomembna sta znanje kmeckih opravil in uporaba domacih rastlin. Hkrati nudi

moznost lokalnim proizvajalcem $iriti ponudbo in povprasevanje po njihovih izdelkih.

V festivalu vidimo prihodnost tudi mladi, ki najprej vstopamo kot uporabniki zitne kave,
nato pa kot proizvajalci razli¢nih produktov in skrbniki ohranjanja okolja ter kulturne
dediSCine. Z ozivitvijo festivala bi se mladim pokazale tudi smernice za Zivljenje in delo v

domacem kraju.

Festival Zithe kave spodbuja Se k odprtju kavarne, ki bi mladim (in tistim malo manj
mladim) ponujala dostopne cene in razliCne variacije napitkov iz Zit, cvetlic, plodov ...,
torej Zitno kavo, postreZzeno z umetelno sli¢ico na kavi. S kavarno dobimo prostor, kamor

se lahko zate€emo na klepet in uzivamo v prijethnem ambientu.

Kakor v preteklosti, ko je kralj znizal carino na kavo, si tudi mi Zzelimo, da bi okus zmagal

nad pametjo in moda® nad zakonom.

Naj zakljuc¢imo Se s starim rekom: »Kjer rada uZiva se kmecka kava,

tam lica rdeca so, deca je zdrava.«®

4 Novice gospodarske, obrtnidke in narodne (Jezernik, 2012).
> Moda se tu nanasa na pitje kave (Jezernik, 1999).
6 (Jezernik, 2012, str. 204)
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PRILOGA 1: Primeri ra¢unov nabave (stroski pri pripravi Festivala Zitne kave)

OSNOVNA SOLA DR. JANEZA
MENCINGERJA BOHINJSKA BISTRICA
SAVSKA CESTA 10

4264 BOHINJSKA BISTRICA

ID 8t. za DDV: S151576597

Poz. ST Vrsta blaga - storifev

ZELOD.S, Irena Ekart s.p.
Obrezna ulica 1, 2000 Maribor

Radun Stevilka: 01-01-264
Interna §t.: 2020-00007

Maribor, dne 18.01.20 13:40

Datum zapadlosti: 17.02.2020

Datum opr. stor./dobave: 16.01.2020-17.01.2020
Narodilnica: B19/2020

Dobavnica: 2020-00007

Nagin dostave: Posta Slovenije
Nacgin plagila: nakazilo na TR
TRR: S156 0228 0026 1936 594
Sklic: 00 2020-00007

Dostavni naslov:

SAVSKA CESTA 10

4264 Bohinjska Bistrica

EOR: 8c2df813-37aa-4374-8292-275e8cf70a5¢
ZO0l: 20f/d3187640a7a836d5b07h84ad995

Kol. EM’ Conabrez R%  Vrednost
DDV

1.ZELODOVA KAVA {dob,graden) 200g 3 kos 4975 0 14,93
2.ZEL.ODOVA MOKA (doh,graden) 1000g 1 kos 16,94 o 16,94
3.ZELODOVA KAVA (dob,graden) 40g 2 kos 0,00 0 0,00
Kontrolna kaoligina 6

Skupaj vrednost brez DDV 31,87

Za plagilo EUR: 31,87

DDV ni obra&unan v skladu s 1. to¢ko 94. Clena ZDDV-1.

Poslujemo brez Ziga.

Direktor:

irena ekart, dipl. ekon.
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* NMercator

Muoreatar, d.d., Dunajska 107
1000 Ljubljana
ID za [][]U 51%884595
Supermarket Boh.Bistrica
Trg svohode 1, B[]HINxJSi(H BISTRICA
051 2H5 857

Valuta:EUR

Datum/tas ¢ 17.01.2020 15:25:0d0
Bobavnica : 1?1/0?18000&‘?
Datum opr. storitve 17.01.2020
Usluta 16,08 .2020
Tip izpisa ‘T/T} i A KOPIJA
Kupec : E e L'/}
10307358

[ISNOUNA S0LA DR. JANEZA MENCINGERJA
SAVUSKA CESTA 10

4264 BOHINJSKA BISTRICA

Dove. limit: 0,00

Plagnik :

10122177

DSNOUNA 50LA DR, JANEZA

MENCTNGERJA BOHINJSKR BISTRICA

SAUSKA CESTA 10

4864 BOHINJSKR BISTRICA

Naziv artikla Cena/EM Kol EW Cena brez DDV
Ured.brez DDU LDV VUred.DDV Ured. z DDV

HLEKD MERC.S F‘DDH SUEZ3,5% 1 L '

06,8128
0,81 0 0,89
JAJCA M MERC. PRDSTH REJA B/1
1.9 1 1,8174
1,82 9,6% 0,17 1,99
NASLO MERC.250 G
2,19 1 2,0000
2,00 9,5% 0,19 2,19
JOGURT TEK.MERC.3,E%N. 15006 PP
0,589 1 0, 5388
0,54 9,5% 0,08 0,59
NDKH BE . MERC.TS00 1 KB
0,56 i 0,5114
0,51 g,5%2 0,08 .
KOSMIET 0US.RAHLL VERP 500
0,79 0,7215
0,78 9,5% 0, 0? 0,79
HRUTCE €OK.KRAS 1006
1,88 1 1,4521
1,45 9,5 0,14 1758
FRASEK PECIL.MERC.5/1 BSG
0,54 1 0,493p
0,49 9,54 0,05 0,54
KAKAD PRAH KRAS 100G
0,99 1 0,3041
0,90 9,8% 0,09 0,99
0K, JED.FINA 350 B
1348 1 1,3607
1,36 9,5% 0,13 1,48
SLADKOR RuJ.TRS.DIAMANT 500G
1,44 1 1,3151
1.32 B,S% 0,12 1,44
Skupad (EUR) 13,06
ZNESEK PO DAVENIH SKLPINAH
Davena stop. Osnova nov Skupa j
9,50 % 111,98 ) 13,06
Skupaj DDV : 11,93 1,13 13,06
20 FLACTLD (EURY 13,06
-~ Platang_--
ZNANT KUPCI 2 NARODUILNICD : 13,06

Blagajnik :ZAN SODJA
Opomba :

BARBARA &MID

Sklic :01 4803-021600027~3

HUALA ZA NAKLP!
FEe s NErEat 0P Sl Trrmmmnnet na s

UL

02160002




PRILOGA 2: Prosnja za pridobitev finan¢nih sredstev za izvedbo Festivala Zitne

kave

OS dr. Janeza Mencingerja

Bohinjska Bistrica

Savska cestalO

4264 Bohinjska Bistrica Bohinjska Bistrica, 27. 1. 2020

Obcina Bohinj
Triglavska cesta 35

4264 Bohinjska Bistrica

ZADEVA: Prosnja za pridobitev finan¢nih sredstev za izvedbo Festivala Zitne kave

Spostovani!

V okviru projekta Turizmu pomaga lastna glava smo z uéenci OS dr. Janeza
Mencingerja Boh. Bistrica razvili nov festival. Poimenovali smo ga Festival Zitne kave. Z
njim zelimo obuditi tradicijo Zithe kave v Bohinju ter spodbuditi lokalno kmetijstvo in
gospodarstvo za ponovno gojenje razli¢nih zit. Za izvedbo omenjenega festivala bi

potrebovali Vaso pomoc.
Na Vas se obra¢amo s prosnjo za finan¢na sredstva.
Ze vnaprej se Vam zahvaljujemo.

Lep pozdrav

Ugenci OS dr. Janeza Mencingerja



PRILOGA 3: Vabilo na Festival zitne kave

»Kjer rada uZiva se kmecka kava,

tam lica rdeca so, deca je zdrava.«

VABILO

Zelis okusiti nekaj novega?
Zelis éas preziveti s prijatelji na svezem zraku?
Vzemi si éas za zitno kavo v soboto, 25. 7. 2020.
Kofetkaj z nami v okrilju gora v Srednji vasi v Bohinju.

Klepetati zaénemo ze ob 9-ih zjutraj in se ne utrudimo do 7-ih zvecer.

KOFETKAJ Z NAMI NA FESTIVALU ZITNE KAVE!
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